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Notes de dégustation

Accord Mets & vin

Un terrain de Vallée de la Loire sur 22 hectares avec comme cépages le cabernet franc et
un peu de chenin blanc. Véritable histoire de famille, Marchesseau propose des vins BIO,

respectueux de l'environnement, gorgés de qualité. 
Le domaine fait des étiquettes à l'effigie de ses cuvées, toutes aussi originales !

Un nez fruits rouges mentholés avec des tannins. 
Un vin souple, gourmand, fruité et long en bouche. De la cerise et un vin élégant pour un

millésime pourtant fort. 

Avec des plats canailles simples et efficaces, un pâté en croûte ou encore de la bonne
charcuterie.


